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GOURMET

“La bellezza piace agli occhi,
la dolcezza conquista I’anima”

“Beauty pleases the eyes,
sweetness charms the soul”

Voltaire
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La storia del torrone Dolcital comincia nell’estate del 1924, — e
quando I’azienda famigliare Sgambaro decide di iniziare la
produzione di torrone, portando i suoi prodotti di altissima

qualita fra fiere ¢ mercati.

Una tradizione artigianale che abbiamo racchiuso nella linea .
Gourmet, in cui rivive I’essenza dello stile e della qualita ™) \
della produzione famigliare Dolcital. "
Ingredienti di qualita e packaging accattivanti caratterizzano

il mandorlato Dolcital, che

cambia veste ma mantiene il suo

gusto unico dal 1924,

Dolcital nougat history goes back to the 1924, when the : : ! — :
Sgambaros brothers decided to start producing high-quality . = : e s -
nougat and to sell it in the city market.

An artisanal tradition helds in the new Gourmet line, in which
quality and essence of style live.

High quality ingredients and designed packaging make Dolcital £ - “he
nougat excellent: the product has a new look but it keeps its ay

unique unmistakable taste. 7 &..'..

Made in ltaly




TORTA
IMPERIALE

Con 60% di mandorle
28% di miele del Grappa

—1924—
GOURMET
TORRONCINI
ALLA GRAPPA

Teneri con
mandorle italiane

= = =f TUTTEMANDORLE

f-'_riuiu'li con »>0%
di mandor]e




CRISTALLI

Friabili con 5 0%

di mandorle

GLI ORIGINALI

Dolcital crea un nuovo modo di fare il
torrone ¢ lo presenta gia tagliato in
sottili sfoglie friabili ¢ tenere allo
stesso tempo. Queste si spezzano
facilmente e possono essere gustate
senza sporcarsi le mani in qualsiasi
momento.

La mandorla, essicata e tagliata,
sprigiona il proprio sapore, donando
profumo e gusto al prodotto che diventa
irresistibile.

Cod. Prodotto - Products Peso — Weight (g) | Pes—Ct
16614 | Cristalli invaso divetro | 140g 6
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THE ORIGINAL

Dolcital presents a new way of producing
nougat: already cut in thin portions
Jriable and soft at the same time.

The new shape makes the nougat easy to
eat everywhere without dirtying the

hands.

The cut almonds release their flavour,
making the nougat fragrant and tasty.

CRISTALLI

Friabili con 49% mandorle
e 49% miele 1italiani
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MANDORLE
SOLO MIELE
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Cod. Prodotto — Products Peso — Weight (g)

Pes - Ct

16613 | Cristalli solo mandorle e miele | 250g

12

Nella versione “Solo Mandorle Solo Miele”,

i Cristalli Dolcital sono ulteriormente innovativi:
il colorito dorato che contraddistingue questo
torrone ¢ la prova dell’elevata quantita di miele

utilizzato nella ricetta.

Entrambi gli ingredienti caratterizzanti sono di
origine italiana, cosi da garantire al cliente un

prodotto d’eccellenza.

The Cristalli “Only Almonds Only Honey™ are even
more innovative: the golden colour of the nougat is the
proof of the high quantity of the honey in the recipe.
Both the characterizing ingredients are of ltalian origin
50 to offer to the costumers a pleasant journey through

the real ltalian taste.




TORRONCINI | - 1000 MANDORLE
TUTTEMANDORLE

Torrone tenero con

Friabili con 5 O% 40% di mandorle

di mandorle

TORRONCINY

Cod. Prodotto - Products Peso — Weight (g) | Pes—Ct TUTT E M AN B n Cod. Prodotio — Products Peso - Weight (g) | Pes—Ct
16621 | Torroncini 150, 12 e o 30 %0 | 16601 | 1000 Mandorle 180, 15
T dorl ¢ ¢ eabili on g
uttemandorle .
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Il taglio a vista mette in evidenza
I’abbondanza delle mandorle
selezionate per la produzione di questo
tenero torrone di piu vecchia
tradizione.

Friabili e dal sapore delicato, i
torroncini "Tuttemandorle” contengono
mandorle pelate e tostate scelte.”

Friable and of delicate taste, the
Tuttemandorle nougat pieces contain

The nougar is cut in a way that permits to
selected blanched and roasted almonds. 8 Y 7

see the selected natural almonds used for
the production of this soft cake.

TORRONCINI
ALLA GRAPPA

Teneri con 40%

di mandorle

Cod. Prodotto - Products Peso - Weight (g) | Pes—Ct

Cod. Prodotto - Products Peso — Weight (g) | Pes—Ct 16603 | GranPistacchio 180g 15

16622 | Torroncinialla Grappa | 150g 12

Dolce ¢ delicato, il pistacchio incontra
la mandorla donando gusto, profumo e
colore a questo tenero torrone.

Le mandorle Italiane pelate abbracciano
I’aroma fruttato della Grappa Riserva e
regalano al palato un gusto
indimenticabile. The pistachio adds its distintive flavour
to this soft nougat, making it colourful

The ltalian blanched almonds embrace the and delicious.
Jruity aroma of the Grappa Riserva and

give the palate an unforgettable taste.




TORTA
IMPERIALE

Con 6 0% di mandorle ¢
28% di miele del grappa

Prodotto - Products Peso - Weight (g)

Torta Imperiale

I1 “miele del Grappa” proviene da una grande
varicta di specie botaniche che vanno da
un’altitudine di 100 m fino ai 1700 m dell’alta
montagna. Questo fa si che il miele che ne nasce
acquisti un gusto unico.

The Monte Grappa honey comes from an high
quantity of botanical species that you can find in
different levels of altitude: from 100m to 1700m.
This gives the honey a unique taste.

Lavorata a mano, si caratterizza per la
contrapposizione tra il gusto delicato
delle migliori mandorle italiane e il
sapore intenso del Miele del Grappa.

Completely handmade, this friable nougat
cake is characterized by the contraposition
between the delicate taste of the ltalian
almonds and the intense flavour of the
Monte Grappa honey.
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Dolcital Srl Via Passo del Carro, 34 Luisa Sgambaro

35018 S.Martino di Lupari (PD) - Italy Sales Manager - luisa@dolcital.it
Tel. +39 049 595.2086 - Fax +39 049 946.1141 Chiara Cervellin

www.dolcital.it- info@dolcital.it Export Dept. - cervellin@dolcital.it
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